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FUNDAMENTOS DE LA INCUIDAD, HACCP

Y SUS PRERREQUSITOS.

OBJETIVOS DEL CURSO.

Este curso tiene por finalidad entregar a los alumnos informacién
respecto de los programas de prerrequisitos del HACCP, que son
actualmente exigidos por la normativa nacional y segtn el sistema de
gestion de calidad implementado.

GRUPO OBJETIVO

Esta actividad esta dirigida a personal que
trabaja en las lineas de produccion,
independiente de su cargo o nivel en la
organizacion.

CONTENIDO.

Médulo I Introduccion a los Sistemas de Calidad e Inocuidad:

Importancia de la calidad e inocuidad en la industria de alimentos
y legislacion asociada que se debe cumplir.

Moddulo II Gestion de los Programas de Prerrequisitos:

Estructura de los prerrequisitos, monitoreos internos (registros),
supervisiones.

Evaluaciones externas, estadisticas de cumplimiento , acciones
correctivas, revision de HACCP.

Mddulo III Taller de Programas de Prerrequisitos:

Higiene del area de trabajo. Higiene, salud y conductas del
personal, manejo de productos quimicos, prevencion de
contaminacién fisica, prevencién y control de plagas, prevencion
de contaminacién microbiolégica cruzada, manejo adecuado de
desechos, materias primas y material de empaque .

Moddulo IV Prerrequisitos de Gestion:

Importancia de la trazabilidad y el correcto llenado de registros,
andlisis de causas de reclamos, productos no conformes, Recall y
devoluciones.

REQUISITOS DE INGRESO

Conocimientos base de buenas practicas
de manufacturas, o experiencia en plantas
de alimentos y/o envases alimentarios.

INFORMACION GENERAL E
INSCRIPCION ANTE SENCE

MAYORES INFORMACIONES

Fonos +562 25000297; +569 6 3739695
+56229935190

Modalidad: Presencial.
Duracion: 8 Horas.

Evaluaciones: Ejercicios en clases y prueba
escrita al final del curso.

Aprobacion: Asistencia mayor a 75% y
calificacién superior a 4.0 (escala 1 a 7).

Cédigo SENCE: 1237969462.

Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap
Limitada.

Rut: 76.146.247-4
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