Al finalizar el curso los participantes conoceran los requisitos de la
Norma BRC V7, su interrelacién con los programas de prerrequisitos y
el HACCP implementado en su planta.

GRUPO OBJETIVO

Equipos de gestiéon de Calidad e Inocuidad,
supervisores, inspectores de calidad y
personal de la industria de Alimentos.

CONTENIDOS

REQUISITOS DE INGRESO

Moddulo I Requisitos Normativos:

Fundamentos del protocolo BRC, Requerimientos de implementacion,
beneficios y barreras a la certificacion BRC, Responsabilidades
Gerenciales.

Moédulo II Plan de Seguridad Alimentaria:
HACCP, programas preliminares, andlisis de peligros, revision,
validacién y verificacion del plan de Inocuidad.

Mddulo III Sistema de Gestion de Calidad y Seguridad
Alimentaria:

Manual de calidad y seguridad alimentaria, Control de documentacion
y registros, Auditoria interna, Aprobaciéon de Proveedores y Materia
Prima, Especificaciones, = Acciones Correctivas, Producto No
Conforme, Trazabilidad, Gestion de reclamos, Gestion de Incidentes,
Comunicacion y orientacion al cliente.

Moédulo IV Normas Relativas a las Instalaciones:

Estructuras, servicios, equipos y mantencidén, instalaciones para el
personal, control de la contaminacidn fisica, gestion de prerrequisitos
de entorno, almacenamiento y transporte.

Mddulo V Control de Productos y Procesos:

Disefio, Etiquetado, Gestion de Alérgenos, Autenticidad, Envasado,
Libracion, Controles de Cantidad, Inspecciones e Instrumentos de
Medicién.

Médulo VI Personal:
Formacion, Higiene, Salud y Ropa de Proteccion.

Conocimiento Basico De Buenas Practicas de
Manufactura y HACCP.

INFORMACION GENERAL E
INSCRIPCION ANTE SENCE

Modalidad: Presencial.
Duracion: 16 Horas.

Evaluaciones: Ejercicios en clases y prueba
escrita al final del curso.

Aprobacién: Asistencia mayor a 75% y
calificacion superior a 4.0 (escala 1 a 7).

Cédigo SENCE: 1237969952
Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap Ltda.
RUT: 76.146.247-4

MAYORES INFORMACIONES
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