Norma Técnica 174.

—

OBJETIVOS DEL CURSO

Aplicar correctamente el sistema de andlisis de peligros y puntos
criticos HACCP de control segtin lo exigido en la norma técnica 174.

GRUPO OBJETIVO

CONTENIDOS

Esta actividad estd dirigida a profesionales de
empresas que se encuentren en proceso de
implementacion o mantencién del sistema
HACCP basado en la Norma Técnica 174.

Modulo I Conceptos Fundamentales y Reglamentarios de un Sistema
de Calidad e Inocuidad:

Sistemas de calidad, definiciones y elementos, gestidon y garantia calidad,
normativa legal -HACCP.

Moédulo II Prevencion de la Contaminacion:

Rol del manipulador, aseo y presentacion, habitos en el trabajo, salud del
personal, tipos de contaminacidn, prevencion de la contaminacion.

Modulo III Evaluacion de las Exigencias y Aplicabilidad de los
siguientes Prerrequisitos:

Gestién del entorno, control de materias primas, insumos y envases,
trazabilidad, Recall, incidentes, seguimiento, reclamos, productos no
conforme, auditorias internas, planes de mejora del sistema de
prerrequisitos.

Modulo IV Control de la Inocuidad en Procesos Productivos:

Fichas técnicas, diagramas de flujo, peligros fisicos, quimicos, biol6gicos,
generacién de matriz de andlisis de peligros, establecimiento de sistemas
de monitoreo y control.

Modulo V Evaluacion y Mejoras del Sistema HACCP:

Evaluaciones integrales del sistema establecimiento de indicadores de
eficiencia del sistema HACCP y los programas de prerrequisitos, planes de
acciones correctivas.

PowerCap

REQUISITOS DE INGRESO

Conocimientos previos de normativa de alimentos
aplicables a la operacién, manejo basico de los
programas de prerrequisitos de elaboracién e
inocuidad.

INFORMACION GENERAL E
INSCRIPCION ANTE SENCE

Modalidad: Presencial.
Duracion: 16 Horas.

Evaluaciones: Ejercicios en clases y prueba
escrita al final del curso.

Aprobacién: Asistencia mayor a 75% vy
calificacién superior a 4.0 (escala 1 a 7).

Cédigo SENCE: 1237968884
Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap Ltda.
RUT OTEC: 76.146.247-4

MAYORES INFORMACIONES

Fonos +562 29520485;

CAPACITACIONES

+56944024995



