
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Esta actividad esta dirigida a profesionales 
de empresas que se encuentren en proceso 
de implementación o revisión de sus planes 
de HACCP. 

GRUPO OBJETIVO 

Conocimientos base HACCP,  manejando 
adecuadamente los 5 pasos previos, 7 
principios  y normativas  alimentarias 
base. 

REQUISITOS DE INGRESO 

Modalidad: Presencial. 

Duración: 8 Horas. 

Evaluaciones: Ejercicios en clases   y 
prueba escrita al ϐinal  del curso. 

 Aprobación: Asistencia mayor a 75% y  
caliϐicación superior a 4.0 (escala 1 a 7) 

Código SENCE: 1237970953  

Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap 
Ltda. 

RUT OTEC: 76.146.247-4 

INFORMACIOƵ N GENERAL E 
INSCRIPCIOƵ N ANTE SENCE 

 

CONTENIDOS 

contacto@powercapacitacion.cl  

Fonos +562 29520485; 

+56944024995 

MAYORES INFORMACIONES 

Validación,	Verificación	y	Reevaluación	del	Sistema	

HACCP.	

Este programa de formación, permite desarrollar habilidades  
necesarias para evaluar los cambios y actualizaciones del Plan de 
HACCP, de acuerdo a los requerimientos normativos y de los diversos 
estándares de Inocuidad alimentaria. 

OBJETIVOS DEL CURSO 

Módulo	 I:	Deϐiniciones de Validación, Veriϐicación y Reevaluación 
según diversas normas alimentarias. 
	
Módulo	II:	Etapas de la implementación del Plan HACCP. 
 
Módulo	 III:	 Herramientas de Validación de los prerrequisitos.       
Indicadores de eϐiciencia de los prerrequisitos. 
	
Módulo	IV:	Validación de los Puntos Críticos de Control y de los  mo-
nitoreos de inocuidad. 
	
Módulo	V:	Veriϐicaciones de cumplimientos de Limites  y Objetivos 
de PCC. 
 
Módulo	VI:	Indicadores de Eϐiciencia del Plan HACCP. 
 
Módulo	VII:	Documentación  /Informe de Veriϐicación. 


