
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Esta actividad esta  dirigida a Supervisores, Jefes 

de a rea, Jefes de lí nea, y en general a quienes 

tengan personal operativo a cargo en planta. 

GRUPO OBJETIVO 

Supervisores actuales o potenciales en una 

empresa de alimentos, envases o insumos 

alimentarios. con conocimientos en buenas 

pra cticas de manufacturas y HACCP. 

REQUISITOS DE INGRESO 

Modalidad: Presencial. 

Duracio n: 8 Horas. 

Evaluaciones: Ejercicios en clases   y prueba 

escrita al final  del curso. 

Aprobacio n: Asistencia mayor a 75% y  

calificacio n superior a 4.0 ( escala 1 a 7). 

Co digo SENCE: 1237969949. 

Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap Ltda. 

RUT OTEC: 76.146.247-4 

INFORMACIO N GENERAL E 

INSCRIPCIO N ANTE SENCE 

Conocer y aplicar te cnicas de supervisio n y liderazgo de equipos de    

trabajo para conseguir los objetivos de HACCP, contando los 

programas del prerrequisitos y monitoreando su cumplimiento. 

OBJETIVOS DEL CURSO 

 

CONTENIDOS 

Módulo I Identificar las competencias básicas de un supervisor : 

Concepto de supervisio n. Objetivos de la supervisio n, rol de 

comunicacio n, guí a y liderazgo del supervisor, responsabilidad sobre 

la inocuidad y principios de supervisio n.  

Módulo II Interpretar los conceptos de inocuidad alimentaria y 

los riesgos de contaminación en los productos:       Contrariedades 

basadas en la calidad e inocuidad del producto: Peligros fí sicos, 

quí micos, microbiolo gicos y ale rgenos, contaminacio n mal 

intencionada. Ejercicios pra cticos de pe rdida de calidad en el 

producto por malas conductas del personal y deficiente supervisio n.  

Módulo III Riesgos que debe tener presente un supervisor de 

línea:                                                                                                                   

Te cnicas de evaluacio n de riesgos de materias primas e insumos.   

Te cnicas de identificacio n de riesgos en productos intermedios y 

terminados.  

Ejercicio: Creacio n de matrices de evaluacio n de riesgos. 

Módulo IV Claves de supervisión exitosa:                                Instruir, 
guiar, facilitar, y motivar. Desarrollo de casos. 

Módulo V Evaluaciones y mejora:                                                  
Monitoreos, Indicadores de E xito, inspecciones y auditorias. 
Levantamiento  de no conformidades e  implementacio n de acciones 

correctivas. 

 
contacto@powercapacitacion.cl  

Fonos +56944024995 

MAYORES INFORMACIONES 

Te cnicas de Supervisio n de Programa de Prerrequisitos HACCP en Plantas                  

Elaboradoras de Alimentos e Insumos Alimentarios. 

http://otec.sence.cl/datoscurso.html?rut=76146247-4&nom=Capacitaciones%20Power%20Cap%20Limitada&cod=1237969949&ar=04&es=03
mailto:contacto@powercapacitacion.cl

