
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

GRUPO OBJETIVO 

 

REQUISITOS DE INGRESO 

Adquirir conocimientos de los principios teo ricos y prá cticos bá sicos 

párá reálizár eváluácio n, áprobácio n y seguimiento de los 

proveedores de Máteriás primás, enváses , insumos y servicios, de 

ácuerdo á lás exigenciás Normátivás nácionáles, y protocolos 

internácionáles privádos, y guí ás reconocidás en lá Industriá. 

OBJETIVOS DEL CURSO 

contácto@powercápácitácion.cl  

+569 44024995 

MAYORES INFORMACIONES 

EVALUACIÓN DE PROVEEDORES MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, 

SERVICIOS Y PROCESOS EXTERNALIZADOS 

 

INFORMACIO N GENERAL E 

INSCRIPCIO N ANTE SENCE 

 

CONTENIDO 
Módulo I: Importancia de la evaluación de proveedores 

Cálificácio n, eváluácio n e interáccio n  Cliente Proveedor 

Conceptos Bá sicos de cálificácio n, inspeccio n especificáciones, selec-
cio n, seguimiento y desárrollo de proveedores 

Criterios Generáles de Aprobácio n de Proveedores, y su áplicábilidád 
párá los diversos grupos de proveedores. 

Módulo II: Diseñar un plan de evaluación de Proveedores de Ma-
terias Primas, insumos y Envases Alimentarios. 

Eváluácio n de Riesgos de Máteriás Primás, Insumos y enváses 

Definicio n de elementos que permiten á lás empresás, lá áprobácio n 
Iniciál de los proveedores. Auditoriás á Proveedores, Alcánce, te cnicás, 
listás de Chequeo.  

Seguimiento  y revisio n continuá de Desempen o de los proveedores. 

Táller Prá ctico: Desárrollo de uná mátriz de eváluácio n de Riesgos. 

Módulo III: Diseñar un plan de evaluación de proveedores  

Requisitos Báse párá los diversos tipos de servicios á subcontrátár y 
eváluácio n de riesgo de inocuidád, seguridád y cálidád.  

Metodologí á de eváluácio n y seguimiento de proveedores de servicios 
segu n criterios de cálidád, e inocuidád. 

Táller Práctico: Construyendo especificáciones pár á los proveedores 
de Servicios bá sicos. 

Módulo IV: Gestión de procesos subcontratados externalizados. 

Definicio n de riesgos de lá subcontrátácio n segu n lá náturálezá del 

producto y servicio á subcontrátár. 

Plánes de Inspeccio n en terreno y á productos  externálizádos. 

Táller Prá cticá: Aná lisis de Cásos de Procesos Subcontrátádos. 

Personál de industriá álimentáriá, ásegurá-
miento  y control de cálidád, jefes de á reá y 
todo el personál que trábájá en formá direc-
tá o indirectá  en eláborácio n, álmácená-
miento y distribucio n de álimentos. Equipos 
HACCP, Equipos HARA. 

Experienciá  en lá industriá de álimentos, 
enváses o insumos de rubro álimentário y/
o  conocimientos bá sicos de  HACCP  

Modálidád: E—Leárning 

Durácio n: 8 Horás. 

Eváluáciones: Ejercicios en cláses   y pruebá 

escritá ál finál  del curso. 

Aprobácio n: Asistenciá máyor á 75% y  cáli-

ficácio n superior á 4.0 (escálá 1 á 7). 

Co digo SENCE:  

Nombre OTEC: Cápácitáciones PowerCáp 

Ltdá. 

RUT OTEC: 76.146.247-4 

mailto:contacto@powercapacitacion.cl

