OBJETIVOS DEL CURSO

GRUPO OBJETIVO

Comprender el Proceso de Evaluaciéon de Riesgos, y aplicar estos
conocimientos para implementar en su empresa, los diferentes
modelos y técnicas de evaluacién segun el tipo de riesgo, enfoque
normativo y naturaleza de los productos o servicios alimentarios.

CONTENIDO

Personal de industria alimentaria, asegura-
miento y control de calidad, jefes de area y
todo el personal que trabaja en forma direc-
ta o indirecta en elaboracién, almacena-
miento y distribucién de alimentos.

Modulo I: Introduccion Gestion de Riesgos

Conceptos, Principios y Contextualizacion, Historia y Evolucion de la
Gestion de Riesgo, Enfoque de Nch-ISO 31000:2018 en la Gestidn de
Riesgos, Conceptos Clave segin Los Principios de la Gestion de Riesgo.

Importancia de la Evaluacién de Riesgos en la Industria Alimentaria
Taller Practico: : Andlisis de Riesgo a través de los Principios.

Moédulo II: Técnicas Aplicadas de EVR.
Requisitos de Evaluaciones de Riesgos segin Estandares BRCGS.

Identificacién de Frecuencias y Controles segiin Evaluaciones de Ries-
gos obligatorias y no obligatorias.

Recomendaciones para el disefio de Matrices de Riesgos
Métodos y Técnicas de Evaluaciéon de Riesgos.
Herramientas para definicién de controles preventivos.
Evaluaciones de Frecuencias segiin Riesgos.

Talleres Practicos; Desarrollo de Matrices de Riesgos para programas
de Monitoreos, auditorias internas, calibracién y contrastacién, Vulne-
rabilidad, Defensa Alimentaria, entre otros.

Mddulo III: Validacidn y Verificacién de las EVR

Validacién y Verificaciéon de eficiencia de los resultados de evaluacio-
nes de Riesgos.

Efectividad de los controles.

Taller Practico de Evaluacion Técnicas de evaluacion de eficiencia.

REQUISITOS DE INGRESO

Experiencia en la industria de alimentos,
envases o insumos de rubro alimentario y/
o conocimientos basicos de HACCP

INFORMACION GENERAL E
INSCRIPCION ANTE SENCE

Modalidad: E—Learning
Duraci6n: 8 Horas.

Evaluaciones: Ejercicios en clases y prueba
al final del curso.

Aprobacién: Asistencia mayora 75% y cali-
ficacién superior a 4.0 (escala 1 a 7).

Codigo SENCE:

Nombre OTEC: Capacitaciones PowerCap
Ltda.

RUT OTEC: 76.146.247-4

MAYORES INFORMACIONES

+569 44024995

PowerCap

CAPACITACIONES
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